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O NAS

Svatebni sal Pod Zelenym dubem
se nachdzi v nddherné secesni budove
z roku 1907 navrzeny od videnského

architekta Siegfrieda Krédmera.

Kazdy, kdo touZi po jedineCné
atmosfére, vynikajicim jidle,
nadcasovém stylu a profesiondinim

pristupu, to v§e nalezne prave zde.

STARY BOHUMIN, NAMESTi SVOBODY 37

Reknéte si své ,ANO* v srdci pavabného Starého
. . Bohumina, u feky Odry. Diky skvélé poloze a
UMISTILENI y Odry. Diky skvélé p
dostupnosti — 15 minut od Ostravy, 1 hodinu od
Olomouce a 2 hodiny od Brna — jsme idedlnim

mistem pro Vas svatebni den.



V. cené :

¢ slavnostni pripitek

e predkrm, polévka a hlavni chod
¢ sladky bar a cerstvé ovoce ]

neomezend konzumace kavy a Eaje

vybér finger foods

i
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neomezeny balicek nealkohoIiL

Cena svatebniho menu plati pfi dosazeni minimdlniho po¢tu hostd stanoveného pro dany den.



PREDKRM:

(podéavany s nasi doméaci bagetkou)
[na vybér]
Domaci veprova pastika s mandlemi
a merunkovym chutney

Bruschetta s rajcaty, bazalkou, olivovym

olejem a parmezdnem
Kroketa z trhané kachny, majonéza s
chorizem, naklddand Cervend cibule

POLEVKA:

Poctivy masovy vyvar, domaci nudle,
jatrové kapadni

HLAVNI CHOD:

Varianta |
(hotové sestavy na vybér):
Tradicni hovézi svickovd na smetané,
2 druhy knedlikd, brusinkovy tercik

Konfitované kachni prso, bramborova
kaSe s nddechem Cervené fepy,
glazovand mrkev, demi glace s
Cervenym vinem

Hovézi licka na portském vine,
bramborovd kase, videnskd cibule

Medailonky z vepfové panenky/z krdty,
omacka béarnaise, zelené fazolky
se sezamem, bramborovy gratin

Kureci zavitek se syrem Gruyére
v kabdtku z anglické slaniny, opékané
brambory, grilovand brokolice

POD ZELENYM
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NEALKOHOLICKE NAPOJE:

neomezend konzumace (dZusy 100%,

neperlivd voda s citronem, Pepsi, Pepsi
max, Mirinda, 7up, Schweppes tonic,
perlivd voda, ve sklenénych lahvich,
gepovand Kofola)


https://znakynaklavesnici.cz/hranata-zavorka/

Maso:

e hovézi slezska roladda plnénd
uzenym masem a okurkami

e konfitované kachni stehynko

e kufeci Gordon Blue v cornflakes

e medailonek z vepfové panenky
v kabdatku z anglické slaniny
plnény suSenou Svestkou, nivou
a vlasskym ofechem

e vepfovd kapsa s uzenym syrem
a brusinkami v panko strouhance

e krati zavitek plnény susenymi
rajcatky, fetou a Spendtem

e fizek z vepfové panenky

Salaty:
e barevny salatek z bilého zeli
e duseny saldt z Cerveného zeli
se slaninkou a cibuli
e fresh saldtek s vinaigrette

Prilohy:
e Stouchané brambory s cibuli
a americké brambory
e tradic¢ni masovd omacka
smetanovo-bylinkovd omacka
e mix salatd

e sladky bar (vybér nasich
minidezert a zakuska)

e coffee bar a ¢aj — bez omezeni
po celou dobu oslavy

e ovoce

vybér nasich masovych specialit
oblozend syrova prkna

tatarsky biftek s topinkami

kachni rilletes, fikové chutney
tarhonovy saldtek - hovézi, Cervené
pesto

vybér masovych i vegetaridnskych
chutovek (finger foods)

saladt Caesar s kufecim masem

a parmezdnem

fecky saldt s olivami a balkdnskym
syrem

olivy, susend rajcata, nadivané
papriky, kapary

pedivo (2 druhy), maslo

na teplo: kufeci fizeCky servirované
s pikantni omd&ckou, domaci chléb
s Cesnekovym madslem

kufeci rolka s mozzarellou

a susenymi rajcaty

peceny losos s grilovanou zeleninou
canneloni s ricotou a §pendtem,
syrovy besamel, plisnovy syr kapary
pecend masova zebirka v nasi BBQ
omacce

grenaille (pe&ené bramblirky

ve slupce)

barevny zeleninovy salat

keCup, tatarskd omdacka, hofcice,
kfen, BBQ

hovézi guldsek s chlebem, cibulkou
a kozimi rohy

smetanové bramborové pyré



VySe uvedené menu bylo sestavené
na zdkladé nasich dlouholetych
zkuSenosti, abychom uspokojili

rozmanité chuté nasich hostu.

ZAKLADNI TTODNOT.A SVATBY

SIESKLADA 7

* poplatek za menu

* poplatek za prondjem mistnosti a zakladni balicek
dekoract - cena zavisi na terminu (den tydne, mésic):
od 20 000 K&

 poplatek za alkohol (tvrdy alkohol, pivo, vino): od nés

v akéni cené nebo viastni (korkovné) - viz nize

» poplatek za kvétinové kompozice: od 150 K&/ os.

INFORMACY:

e uviténi chlebem a soli - zdarma
e sekt nebo voda a vodka na uvitanou

pro novomanzele — zdarma

e svatebni pripitek pro vSechny hosty - zdarma

e svatebni noc pro novomanzele - zdarma
e menu pro déti: miminka — zdarma, do 2 let — 250 K&/ os.,

do 9 let — polovi¢ni cena

e moznost klasickych nebo ovalnych stold

e moznost venkovniho obfadu

e osvétleni a lehdtka v chill-out z6né na zahradé

e pohodiné ubytovani pro Vade svatebcany v akéni cené

e moznost specidiniho menu - 1 druh v cené (napt.
vegetariénské, veganské, bezlepkové, bezlaktézové apod.)

e mozZnost rozsifeni rautu o stfedomorsky stdl

e pristup na sdl a do hotelu je bezbariérovy




SLADKY BAR

%/ AL G—C ot g

K naS§im sladkostem pouZzivdme
pouze pfirodni suroviny.



HOTIEL

Mdme 33 ubytovacich mist*:
e Celkem 11 pfijemné zafizenych,
klimatizovanych pokoju,

kazdy z vlastni koupelnou.

* vCetné pristylek

Prondjem celého hotelu: 24 900 K¢&
snidané pro hosty (v cené&) servirujeme

ve formé Svédského stolu od 8 do 10 hodin.
Check-in je od 13:30, check-out do 10:30.

.0

V pfipadé objedndvky jednotlivych pokoji (nikoliv celého

hotelu) nabizime 5% slevu z aktudiniho ceniku.

Existuje moznost vyuZit ubytovani v nasem druhém hotelu:
Na Zadmku - jen 300 metrl od Hotelu Pod Zelenym dubem

(tyka se urgitych termin).

ALKOITOL

Nabizime:
e domdci pivo Oderberg 12° - vafené pro nds v nedalekém

rodinném minipivovaru - sleva 10% z cen v jidelnim listku
e pivo Radegast 10° - sleva 10% z cen v jidelnim listku
e rozlévand vina - sleva 10%, lahvova vina - sleva 30%

z cen v vinném listku [vlastni vino - poplatek 59 K&/ zletil& os.].

MUzete si donést viastni tvrdy alkohol s poplatkem 49 K&/os.
(v rémci poplatku Vam pfichystdme skleniéky a led, budete mit

k dispozici lednici).

BALICKY ALKOHOLU BEZ OMEZENT:

e pivo / vino [ prosecco - 299 K& / zletil& os.
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KVETINY

Kvétiny jsou nepostradatelnym
prvkem kazdé oslavy. Délaji tu
tfesniCku na dortu. Proto velkou

pozornost vénujeme prave jim.

Poskytujeme vyhradni kvétinové
sluzby, které provadi nase
profesiondlni kvétinova dilna.
Jejich prafez najdete v

samostatném katalogu.

OTHER.BERG _FLOWERS



VYZDOBA

V CENE PRONAIMU

kristalové sklenicky pro vSechny hosty
zlaté pribory pro novomanzelsky stdl (max. 6 os.)
klubové talife k obédu pro vSechny hosty
vyzdoba sladkého baru

vyzdoba ndpojového stolu

sifony (vybrané druhy)

svicny

Svicky

klasické (podlouhlé) nebo ovalné stoly
bilé ubrusy nebo bézové ubrusy
bavinéné ubrousky

¢isla na stdl

stojan + uvitaci tabule, zrcadlo na zasedaci porddek
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Cena obsahuje:

¢ zlaty barovy vozik

¢ skleniCky na prosecco

e cooler s ledem bez omezeni
* sezOnni ovoce

e svicny

Alkohol si mUZete objednat sami

nebo od nds za priplatek.
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239 KCJ/OS.

Tabule se pfipravuje pro celkovy pocet dospélych osob, nejméné vSak pro 50 osob.

Uzeniny: prosciutto crudo D.0.P, chorizo sarta picante, salami
Napoli, salami spienata picante, pancetta, coppa di parma

Syry: gorgonzola dolce D.0.P., primosale al peperoncino,
primosale al pepe, primosale fantasia, ubriaco al vino rosso,
grana padano D.0.P, taleggio D.O.P.

Antipasti: suSena rajCata, plnéné papricky, kapary, fecké olivy:
kalamata, corservolia

» Foccacia s bylinkami
« Rustikalni bageta
» Syr Feta CHOP s bylinkami a olivovym olejem
e Hummus s tyCinkami grissini
* Tzatizki
» Pesto rosso / verde
« Recky nefiltrovany olivovy olej 0,3%:
s cesnekem, chilli paprickami, rozmarynem

Jamon de bodega - dlouho zrajici Sunka susena pfi nizkych

teplotach po dobu nejméné 9 mésici v suchém prostiedi

Pyrenejské nahorni roviny - plati se dodatecné: 2390 K¢
(nad 90 os. v cené)



https://krainaserow.pl/?portfolio=taleggio

VENKOVNI OBRAD

ZAKLADNIi BALICEK - 18 200 K& OBCERSTVENI

e kvetinovd dekorace w oré/%/pb/(w

e 24 7idlicek pro hosty

e stul pro oddavajiciho e voda a domdci limonéda - 45 K¢&/os.
e mikrofén pro oddavajiciho » sklenka prosecca - 65 K&/os.

« finger food (1,5 ks/os.) - 95 K&/os.

OBRAD MUZE ZACIT MEZI 12.30-14.30.

Pfi venkovnim obfadu je povoleno pouzivat pouze Zivé okvétni listky. Pokud obfad probihd v tzv. suché varianté
(na sale), mohou byt pouzity pouze okvétni listky z latky. V pfipadé, ze zakaznik a jeho hosté nedodr?i tato pravidia

a poutziji konfety nebo jiné materidly, které nejsou povoleny, m& poskytovatel sluzeb prévo stanovit poplatek za Gklid
ve vysi od 2000 K¢.



POSTUP PLANOVANI SVATBY

ZEPTEJTE SE NA NABIDKU

Zavolejte nebo napiste e-mail

DOMLUVTE SI SCHUZKU

Radi Vam ukdzeme nase prostory

a pobavime se o nasich moznostech
UZAVRENI SMLOUVY

Zvolili jste pro Vas vhodny termin? Skvéle! MGzeme

se domluvit na podepsani smlouvy a zaplaceni pfedem
ur¢eného rezervacniho poplatku.
Pfi podpisu smlouvy je nutno nahldsit po¢et pokojd,

které budete chtit rezervovat.

UPRESNENI DETAILU VC. MENU
cca MESIC PRED SVATBOU se sejdeme, abychom upfesnili

menu, vyzdobu, ¢asovy harmonogram a dalsi dilezité detaily.

POTVRZENI POCTU 1HOSTU
14 DNU pfed svatbou upfesiujete kone¢ny pocet hostd.

Pamatujte na upfesnéni podle nasich vékovych kategoril.

PRIED SVATBOU

MUZete dovézt v§echny véci: alkohol, cukrovi, jmenovky,

vlastni vyzdobu apod. Dort dovézt v den svatby.

VYUCTOVANI SVATBY

Konecné vylctovani Vam posleme na email nebo projdeme

spole¢né na schlzce. Svatbu je nutno zaplatit

do 3 dnl po svatbé.




KONTAKT

Naotdlie Minafikovad

E svatby@podzelenym.cz

QG +420 731 288 367

www.podzelenym.cz




